_ _ Gase + Technik.
basi food mix 53 (E 948 /E290)

Haupteigenschaften:
Verd. und geruchloses Gasgemisch, schwerer als Luft, fordert Verbrennung, oxidierend.
Anwendungen: Herstellung:

Stabilisiert die rote Farbgebung von frischem Fleisch (,Aufréten®). Synthetische Mischung aus Kohlendioxid und Sauerstoff.

Zusammensetzung:
Markenname 02 CO2
basi food mix 53 70 Vol.% 30 Vol.-%
Spezifikation (Reinheit und Qualitat):
chem. Zeichen: Reinheit:

Kohlendioxid COy 2.0 (>99,0 Vol.-%)

Sauerstoff ) 2.0 (> 99,0 Vol.-%)

Reinheiten geman der gesetzlichen Lebensmittelvorschriften

Lieferart:
Fallinhalt in | Fullinhalt ca m3
Bdl. 12 x 50 12 x 9,50
50 9,50
20 3,80
10 1,90

Druckgasbehalter:

Farbkennzeichnung:
- Flaschenschulter: Hellblau RAL 5012
- Flaschenmantel: Rotviolett RAL 4002

Aufkleber:
basi food mix 53

& Brandférdernd GRUN / GELB

Ventilanschluss:
G ¥ nach DIN 477 Nr. 9

EG-Sicherheitsdatenblatt gemaR 91/155 EWG und TRGS 220



